
 

 

 

  春まちブレンド 
（２月１日～３月３１日） 

お待たせしました“春まち”の出番です。 

人気絶大な“春まちブレンド”は、キューバを 

中心に中南米の豆をブレンドした 

マイルドなコーヒーです。 

春の日射しのようにほんわか 

ここちよいおいしさです。 

Special Thanks 
たくさんの方々のご協力に

よりまして、29,239 円を高

槻市社会福祉協議会に寄

付することができました。 

みなさまのあたたかいお心

に心から感謝いたします。 

 

シーズンティー   

さ く ら 
（2月初旬～桜が散るまで） 

これは珍しい、ダージリンの緑茶に 

静岡の煎茶、そして桜の葉をブレンドしました。 

   桜もちを思わせるほの甘い香りが 

    ちょっとうれしい春のお茶です。 

 
 

いちごチャイ 
いちごバニラ風味のスパイスティー 

昨年末に登場以来、リピーターが続出。 

ミルクたっぷりのロイヤルミルクティーに 

するのがおすすめ。 

お砂糖を入れて、ほんのり甘くして 

あ～幸せ！ 

 

喫茶メニューのお知らせ 
 

桜の咲くころ、喫茶カウンターでは 

“桜もち”と“シーズンティーさくら”のセットメニュー 

“お花見気分”をお出しします。 

ちょっとお茶しに来て下さいね。 

 

 

めっちゃ 
おいしいドリッパー 

ハリオから 

ドリッパーが新発売になりました。 

これがとてもグッドなのです。 

どれくらいいいのか… 

どうぞ、お尋ねください。 

“桜餅” 
あなたのお好みは関西風、それとも関東風？ 

道明寺粉を蒸して作るのが関西風。八重桜のようなかわいい

姿としっとり感がたまりません。 

片や関東風は、小麦粉を焼いて作ります。すっきりした形とむ

っちりした皮のおいしさは、これもまた捨てがたい味。桜の葉

を食べる食べないはお好き好き、ルールはないそうです。 

いずれにしても、桜の葉の香りと塩味、あんこの甘さが絶妙に

マッチしたチャーミングなお菓子です。 

マウンテンの春は“春まちブレンド”“シーズンティーさくら”から… 

 う～、さぶ！ 

 コラ！ストーブから離れて仕事せんか！ 

 だって、寒いもん。 

 冬は寒いもんや。仕事、仕事！ 

 （しぶしぶ）ハァ～イ。 

マウンテンはご存じ戸びらのない店です。 

はっきり言って冬は寒いです。パッチをはいてカイロを

入れてがんばっていますが、やっぱり寒い。 

そんな寒い店にいつも来ていただいているお客様には

感謝、感謝！ 

ありがとうございます。 

どうぞかぜなどひかれませんように。 

寒い冬を元気に乗り切って下さい。 

 


